
curiamo sempre
ogni minimo
particolare 



Menu

Nel menù è
incluso:

8 portate a scelta tra
fritti, antipasti e pizza è
una coccola dolce finale

Un percorso di assaggi,
consistenze e sapori
contemporanei

Lasciatevi guidare:
scegliamo noi le pizze, voi
godetevi il viaggi.

Costo € 35,00 a persona

Bibite non incluse*

***Preferenze e allergeni
chiedi al personale di sala

Degustazione



starter



PANZEROTTO 100% PATATA, SALE, PEPE,
PREZZEMOLO, MOZZARELLA E PARMIGIANO
REGGIANO. SENZA IMPANATURA.

o’panzarott 2,50€ (1,3,7)

FRITTATINA CREMOSA CON BUCATINI, BESCIAMELLA,
MACINATO DI CHIANINA, PISELLI,  MISTO SOFFRITTO,
FIOR DI LATTE E PARMIGIANO REGGIANO.

PORZIONE DI PATATINE FRITTE.

frittatina classica 3,50€ (1,7,9)

patatine 5€

frittatina nennella 4€ (1.7,9) 
FRITTATINA CREMOSA CON LA CLASSICA PASTA
PATATE E PROVOLA E PARMIGIANO REGGIANO. IN
USCITA FONDUTA DI PECORINO ROMANO.

COPERTO 2,50€

frittatina cacio&pepe 4€ (1.7) 
FRITTATINA CREMOSA CON BUCATINI, BESCIAMELLA AL
PECORINO ROMANO E PEPE NERO, FIOR DI LATTE.

arancino 2pz 5,50€ (1,7,9)
LINGOTTO DI RISO CON RAGÙ, MACINATO DI CHIANINA,
PISELLI,  MISTO SOFFRITTO, FIOR DI LATTE E PARMIGIANO
REGGIANO.



le pizze

N.B tutte le nostre pizze possono essere richieste anche con
mozzarella campana dop senza lattosio 



CREMA DI POMODORO CILIEGINO ARROSTO, COULIS DI
DATTERINO GIALLO, POMODORINI ROSSI CONFIT,
CIALDA CROCCANTE AL POMODORO, CONFETTURA DI
POMODORO SAN MARZANO, OLIO EVO.

sinfonia di pomodoro 12,50€ (1) 

 domenica napoletana 12,50€ (1,7)

 melanzè 12€ (1,7)
CREMA DI PARMIGIANA DI MELANZANE ROSSA, GRANA
PADANO DOP, PROSCIUTTO COTTO, PROVOLA DI
BUFALA AFFUMICATA, OLIO EVO. SCAGLIE DI
PROVOLONE DEL MONACO E PEPE IN GRANI.

COPERTO 2,50€

CLASSICA GENOVESE NAPOLETANA CON TAGLIO
CARNE CORAZZA CON TEMPI DI COTTURA 8H, GRANA
PADANO DOP, FIOR DI LATTE, OLIO EVO. IN USCITA,
SCAGLIE DI PROVOLONE DEL MONACO.



TRE CONSISTENZE DI CIPOLLA DI TROPEA: FERMENTATA,
CROCCANTE E GEL DI CIPOLLA. MOZZARELLA DI BUFALA,
MAIONESE PICCANTE, OLIO EVO.

 cipolla in tre atti 12€ (1,3,4,7,8,10)

anima napoletana 12€ (1,4)

PIZZA COTTA NEL RUOTO: CREMA DI POMODORO
CILIEGINO ARROSTO, POMODORINI ROSSI E GIALLI
CONFIT, OLIVE NERE CAIAZZANE E ALICI DEL
CANTABRICO ,  AGLIO, ORIGANO E GEL DI BASILICO.

 umami 12,50€ (1,3,4,7,8,10)

COPERTO 2,50€

BASE CREMA DI PATATA DOLCE, SPECK, GRANA
PADANO DOP, FIOR DI LATTE, OLIO EVO. IN USCITA
SALSA TERIYAKI E MAIONESE PICCANTE.



POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE,
GRANA PADANO DOP, OLIO EVO.

 margherita 8€ (1,7)

marinara 6,50€ (1)
POMODORO SAN MARZANO DOP, AGLIO, ORIGANO,
OLIO EVO. 

diavola 9,50€ (1,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE, GRANA
PADANO DOP, SALAME PICCANTE, OLIO EVO.

bufalina 10€ (1,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA DI
BUFALA AVERSANA, GRANA PADANO DOP, OLIO EVO.

COPERTO 2,50€

margheritissima 10€ (1,7) 
POMODORINI ROSSI CONFIT, PROVOLA DI BUFALA
AFFUMICATA, GRANA PADANO DOP, OLIO EVO.



ripieno 10€ (1,7)
RICOTTA DI BUFALA, PROVOLA DI BUFALA
AFFUMICATA, PROSCIUTTO COTTO, PEPE. RICOPERTO
CON POMODORO SAN MARZANO, FORMAGGIO GRANA
PADANO, OLIO EVO. 

  valerio, che capriccio! 12€ (1,7)
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, SALAME
PICCANTE, OLIVE NERE CAIZZANE, CARCIOFINI, FUNGHI
PLEUROTUS, PROSCIUTTO COTTO, OLIO EVO.

COPERTO 2,50€

carrettiera 11€ (1,7)
FRIARIELLI PAESANI, SALSICCIA, PROVOLA DI BUFALA
AFFUMICATA, GRANA PADANO DOP.

scostumata 11€ (1,3,7,10)
PATATE AL FORNO AROMATIZZATE, SALSICCIA, FIOR DI
LATTE, IN USCITA MAIONESE AL PEPE NERO, OLIO EVO.

provola e pepe di valerio 10€ (1,7)
CREMA DI POMODORO CILIEGINO ARROSTO, PROVOLA DI
BUFALA AFFUMICATA, GRANA PADANO DOP, PEPE NERO
IN GRANI, OLIO EVO.



pastry
pizza



pastry pizza
( trancio )

 croccante amarena 4,50€ (1,7,8)

agrumè 4,50€ (1,3,7,8)
GEL DI AGRUMI, GANACHE AL CIOCCOLATO
BIANCO, SCAGLIE DI MANDORLE E SCAGLIE

CIOCCOLATO FONDENTE.

NAMELAKA AL CIOCCOLATO BIANCO, CRUMBLE
DI MANDOROLE  ZUCCHERATE, GOCCE DI

CIOCCOLATO E CILIEGINA AMARENA.

tre anime di pera  4,50€ (1,7)
RICOTTA SICILIANA ACCOMPAGNATA CON 2

CONSISTENZA DI PERA.



bibite

coca cola 33cl                     

coca cola zero 33cl               

 fanta 33cl              

3€

3€

3€

acqua naturale 75cl

acqua frizzante 75cl

2,50€

2,50€

birre
artigianali in bottiglia

fravort-fresh beer 33cl

fravort-la rossa 33cl

5,50€

6€

maestri birrai umbri bionda 50cl 6,50€



bollicine
trento doc brut millesimato-levii 33€
TRENTINO-ALTO ADIGE |  100% CHARDONNAY

fleur rosè extra brut-illica
EMILIA ROMAGNA | 100% BARBERA | CERTIFICATO
BIOLOGICO & VEGAN

34€

falanghina irpinia brut millesimato
tenuta donna elvira
 CAMPANIA |  100% FALANGHINA

30€

rosè
amemì-colli di salerno igor-
primitivo rosato 

25€

 CAMPANIA |  100% PRIMITIVO



vini bianchi

“noifa” fiano di avellino docg
tenuta ponte
CAMPANIA |  100% FIANO

“selece” greco di tufo dove
tenuta ponte

“ianni” falanghina campania igt
tenuta ponte

23€

CAMPANIA |  100% GRECO

CAMPANIA |  100% FALANGHINA

23€

18,50€



vini rossi
“alte reben” caldano classico superiore
thomas pichler
TRENTINO-ALTO ADIGE |  100% SCHIAVA

32€

“alpan” ciliegiolo maremma toscana doc
mocali
TOSCANA | 100% CILIEGIOLO

valpolicella classico superiore-flatio
VENETO | BLEND TRADIZIONALE

raggio rosso merlot-casal de luca
LAZIO |  100% MERLOT

trocla lacryma cristi monte somma vesuvio
CAMPANO | BLEND TRADIZIONALE

loggia aglianico irpinia-tenuta ponte
CAMPANO | 100% AGLIANICO

22€

21€

32€

28€

20€



amari & liquori

limoncello

meloncello

amaro del capo

2,50
2,50
3€

grappe

jagermaster 3€

grappa barricata 

grappa chardonnay 

3,50€
3,50€

nero & mandorla 4€
liquore terra liquirizia 3,50€
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