
Menú

Curiamo sempre ogni minimo
particolare 



Antipasti & Fritti

PANZEROTTO 100% PATATA, SALE, PEPE,
PREZZEMOLO, MOZZARELLA E PARMIGIANO

REGGIANO. SENZA IMPANATURA.

O’panzarott’ 2,50€

Frittatina classica 3,50€
FRITTATINA CREMOSA CON: BUCATINI,

BESCIAMELLA, MACINATO DI CHIANINA,
PISELLI,  MISTO SOFFRITTO, MOZZARELLA E

PARMIGIANO REGGIANO.

Alma iberica 2pz 5€
CROQUETAS DI PATATE, SERVITE CON

FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI E
SALAME SPAGNOLO ALLE ERBE IN USCITA.

COPERTO 2,50€



PORZIONE DI PATATINE FRITTE CHIPS.

Patatine chips 5€

Padellino pa-regina 8€
PADELLINO FARCITO CON STRACOTTO DI

POMODORINI, PROSCIUTTO COTTO
ARTIGIANALE, CACIOCAVALLO DEI MONTI,

FORMAGGIO GRANA PADANO DOP E PEPE IN
GRANI.

Padellino madame pork 8€
PADELLINO CON CREMA DI PATATE ARROSTO,

PORCHETTA D'ALTERIO, CACIOCAVALLO DEI
MONTI.

Padellino chorizo 7,50€
PADELLINO CON SALAME SPAGNOLO ALLE

ERBE E CACIOCAVALLO DEI MONTI.

COPERTO 2,50€



Pizze

N.B tutte le nostre pizze possono essere richieste anche con
mozzarella campana dop senza lattosio 



POMODORO SAN MARZANO DOP SELEZIONE
SOLANIA, FIOR DI LATTE DELLA PENISOLA,

GRANA PADANO DOP, OLIO EVO E BASILICO.

 Margherita 8€

Marinara 6,50€

POMODORO SAN MARZANO DOP SELEZIONE
SOLANIA, AGLIO, ORIGANO, OLIO EVO E

BASILICO. 

Diavola 9€
POMODORO SAN MARZANO SELEZIONE

SOLANIA, FIOR DI LATTE DELLA PENISOLA,
GRANA PADANO DOP, SALAME PICCANTE, OLIO

EVO, BASILICO.

Bufalina 9,50€
POMODORO SAN MARZANO DOP SOLANIA,

MOZZARELLA DI BUFALA AVERSANA, GRANA
PADANO DOP, OLIO EVO, BASILICO.

COPERTO 2,50€



POMODORINI ROSSI DOLCI E SAPORITI COTTI E
AROMATIZZATI AL FORNO, PROVOLA

AFFUMICATA DELLA PENISOLA, GRANA
PADANO DOP, OLIO EVO E BASILICO.

Margheritissima 9€

Ripieno 9,50€
UN CUORE MORBIDO DI RICOTTA, PROVOLA

AFFUMICATA DELLA PENISOLA, PROSCIUTTO
COTTO CON UNA SPOLVERATA DI PEPE. IL
TUTTO RICOPERTO CON POMODORO SAN

MARZANO SELEZIONE SOLANIA, FORMAGGIO
GRANA PADANO, OLIO EVO E BASILICO. 

Capricciosa 11€

POMODORO SAN MARZANO SELEZIONE
SOLANIA, FIOR DI LATTE DELLA PENISOLA,
SALAME PICCANTE, OLIVE NERE CAIZZANE,

CARCIOFINI, PROSCIUTTO COTTO, OLIO EVO,
BASILICO.

COPERTO 2,50€



PATATE AL FORNO AROMATIZZATE, FIOR DI
LATTE DELLA PENISOLA, WÜRSTEL, OLIO EVO,

BASILICO.

Niko 9€

Scostumata 11€ 
BASE PATATE AL FORNO AROMATIZZATE,

SALSICCIA, FIOR DI LATTE DELLA PENISOLA,
MAIONESE AL PEPE NERO, OLIO EVO, BASILICO.

COPERTO 2,50€



Pizze

N.B tutte le nostre pizze possono essere richieste anche con
mozzarella campana dop senza lattosio 

D’artista



BASE DI STRACOTTO DI POMODORINI ROSSI,
PROVOLA AFFUMICATA DELLA PENISOLA,

GRANA PADANO DOP, OLIO EVO, BASILICO. IN
USCITA, COULIS DI POMODORINO GIALLO, PEPE
IN GRANI, FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO

24 MESI.

Partenope 11€

Oro nero 13,50€

BASE DI RIDUZIONE DI DATTERINO GIALLO,
FIOR DI LATTE DELLA PENISOLA, GRANA

PADANO DOP, GUANCIALE CROCCANTE, OLIO
EVO, BASILICO. IN USCITA, TOPPING DI CREMA

AL TARTUFO, CHIPS DI RISO.

Verde tentazione 12,50€
VELLUTATA DI ZUCCHINE, FORMAGGIO GRANA

PADANO DOP, GUANCIALE CROCCANTE, FIOR DI
LATTE DELLA PENISOLA, OLIO EVO, BASILICO.

IN USCITA FONDUTA DI PARMIGIANO
REGGIANO 24 MESI, COULIS DI POMODORINO

GIALLO E PEPE IN GRANI.

COPERTO 2,50€



CREMA DI PATATE ARROSTO, FIOR DI LATTE,
PORCHETTA D'ALTERIO, OLIO EVO, BASILICO.

IN USCITA, TOPPING DI KETCHUP DI
POMODORINO GIALLO, FONDUTA DI

PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI.

La porca patata 12,50€

Anima napoletana 12€

PIZZA COTTA NEL RUOTO: STRACOTTO DI
POMODORINI ROSSI,  POMODORINI GIALLI E

ROSSI CONFIT, OLIVE NERE CAIAZZANE E ALICI
DEL CANTABRICO ,  AGLIO, ORIGANO E GEL DI

BASILICO.

Come una caprese 11€

MOZZARELLA DI BUFALA AVERSANA DOP,
FORMAGGIO GRANA PADANO DOP, OLIO EVO E
ORIGANO DI MONTAGNA. IN USCITA COULIS DI

POMODORO ROSSO AROMATIZZATO E GEL DI
BASILICO.

COPERTO 2,50€



Pastry
Pizza



Pastry pizza
( padellino)

BAGNA AL CAFFÈ, CREMA LATTE E PANNA,
CACAO AMARO E SCAGLIE DI CICCOLATO

FONDENTE.

Tiramisù 7€

Fantasia Al Caramello 7€

CARAMELLO DOLCE, CIOCCOLATO, ARACHIDI
NON SALATI.

Profumo di Sorrento 7€

CREMA LEMONCURD, GANACHE AL
CIOCCOLATO BIANCO E SCAGLIE DI MANDORLE.



Pastry pizza
( padellino)

FARCITA CON NAMELAKA AL CIOCCOLATO
BIANCO E CILIEGINA AMARENA SELEUONE

“FABBRI”.

Polacca delicata 7€

Gusti golosi 7€
GANACHE CON LATTE CONDENSATO E

CIOCCOLATO BIANCO, CIOCCOLATO CLASSICO E
SCAGLIE DI CIOCCOLATO FONDENTE.



Bibite

Coca Cola 33cl                     

Coca Cola Zero 33cl               

 Fanta 33cl              

3€

3€

3€

Acqua Naturale 75cl

Acqua Frizzante 75cl

2,50€

2,50€

Birre
artigianali in bottiglia

Fravort-Fresh Beer 33cl
Fravort-la rossa del

 brenta  33cl

5,50€

6€

Carogna bionda chiara 6€



Bollicine
Trento DOC Brut millesimato-Levii 33€

TRENTINO-ALTO ADIGE |  100% CHARDONNAY

Fleur Rosè Extra Brut-Illica
EMILIA ROMAGNA | 100% BARBERA | CERTIFICATO

BIOLOGICO & VEGAN

34€

Falanghina Irpinia Brut Millesimato
Tenuta Donna Elvira

 CAMPANIA |  100% FALANGHINA

30€

Rosè
Amemì-Colli di Salerno Igor-

 primitivo rosato 
25€

 CAMPANIA |  100% PRIMITIVO



Vini Bianchi

“Noifa” Fiano di Avellino docg
Tenuta Ponte

CAMPANIA |  100% FIANO

“Selece” greco di tufo dove
Tenuta ponte

“Ianni” Falanghina Campania igt
Tenuta ponte

23€

CAMPANIA |  100% GRECO

CAMPANIA |  100% FALANGHINA

23€

18,50€



Vini Rossi
“Alte Reben” caldano classico superiore

Thomas Pichler
TRENTINO-ALTO ADIGE |  100% SCHIAVA

32€

“Alpan” ciliegiolo Maremma toscana Doc
Mocali

TOSCANA | 100% CILIEGIOLO

Valpolicella classico superiore-FlaTio
VENETO | BLEND TRADIZIONALE

Raggio rosso merlot-Casal De luca
LAZIO |  100% MERLOT

Trocla lacryma cristi monte somma vesuvio
CAMPANO | BLEND TRADIZIONALE

Loggia aglianico Irpinia-Tenuta Ponte
CAMPANO | 100% AGLIANICO

22€

21€

32€

28€

20€



Amari & Liquori

Limoncello

Meloncello

Amaro del capo

2,50
2,50
3€

grappe

Jagermaster 3€

Grappa barricata 

Grappa chardonnay 

3,50€
3,50€

Nero & mandorla 4€
Liquore terra liquirizia 3,50€
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